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Ⅰ 日常的業務                            ﾍﾟｰｼﾞ 

 １ 身支度 ････････････････････････････････････････････････････  １ 

 ２ 手洗い ････････････････････････････････････････････････････  １ 

 ３ 食材料の点検、計量 ････････････････････････････････････････  ３ 

 ４ 使用水及び温度・湿度の測定と記録 ･･････････････････････････  ３ 

 ５ 調理器具の準備と消毒 ･･････････････････････････････････････  ４ 

 ６ 下ごしらえ ････････････････････････････････････････････････  ５ 

 ７ 調理 ･･････････････････････････････････････････････････････  ８ 

 ８ 保存食及び原材料の保管 ････････････････････････････････････  ９ 

９ 検食の準備及び検食 ････････････････････････････････････････  ９ 

１０ 展示食の作成 ･･････････････････････････････････････････････  ９ 

１１ 午前中の後片付け ･･････････････････････････････････････････  ９ 

１２ 残菜量の計量 ･･････････････････････････････････････････････ １０ 

１３ 残菜及び厨芥の処理 ････････････････････････････････････････ １０ 

１４ 食器具等の洗浄・消毒、保管 ････････････････････････････････ １０ 

１５ 施設、設備の清掃及び管理 ･･････････････････････････････････ １３ 

１６ その他の清掃 ･･････････････････････････････････････････････ １７ 

１７ 開錠及び施錠 ･･････････････････････････････････････････････ １７ 

 

Ⅱ 計画的、定期的業務 

 １ 清掃、点検等 ･･････････････････････････････････････････････ １８ 

 ２ 在庫品の点検、整理及び在庫品使用量確認簿の記入 ････････････ １８ 

 ３ ねずみ及び衛生害虫の侵入及び発生の防止について  ･･････････ １８ 

 

Ⅲ 長期休業中の業務 

 １ 施設・設備の点検及び清掃 ･･････････････････････････････････ １９ 

 ２ 機械・器具類の点検及び手入れ ･･････････････････････････････ ２１ 

 ３ 食器・器具の手入れ ････････････････････････････････････････ ２３ 


